
Pasqua
e a s t e r   M e n u

5  A p r i l e  2 0 2 6  |  A p r i l  5 t h  2 0 2 6

Tortino agli asparagi con fonduta di formaggio Tabor,
e chips croccanti di guanciale di Sauris (1,3,7,9)

Asparagus tart with Tabor cheese fondue, 
and crispy Sauris bacon chips (1,3,7,9)

Ravioli ripieni di burrata con ragù di anatra all’arancia (1,3,7)

Burrata-filled ravioli with orange duck ragout (1,3,7)

Carré di agnello in crosta di pistacchio e Parmigiano Reggiano, 
rösti di patate novelle, carote baby glassate e fondo di cottura (7,9)

Lamb rack in a pistachio and Parmigiano Reggiano crust, 
new potato rösti, glazed baby carrots, and cooking juices (7,9)

Tartelletta con crema al mascarpone e frutti rossi (1,3,7,8) 
Tartlet with mascarpone cream and red berries (1,3,7,8)

MENU 4  PORTATE  | 4 COURSES MENU  
Coperto, acque minerali e caffè Illy inclusi

Mineral waters, selection of assorted breads and espresso coffee included

Euro 90,00 
per persona | per person


